BIERES._BRASSEES._SUR__PLACE

LAGER « LABBB »

.25CL 3,70€ 33CL4,50€ 50CL6,40€

IPA 25CL 4,20€ 33CL5,20€ 50CL750¢€
BIERE DU MOIS ...ooeenrervrveeeensssssssssessssssssssnessssssssssssssssssssssns sesee 25CL4,40€ 33CL6,20€ 50CL 8,50 €
CREATIONS DU BRASSEUR 25CL4,60€ 33CL6,40€ 50CL8,70€
PICON® BIERE 33CL590¢€
Biere blonde, Picon®, sirop de citron.

BIERES.DES._.COPAINS

Sélection de notre brasseur, consultez la liste des bieres du moment au bar.
BIERES._A__PARTAGER._ENTRE_-AMIS

PALETTE DE DEGUSTATION 8,50 €
4 verres 12 cl dans la couleur de votre choix.

METRE DE BIERE 3700 €
10 verres 25 cl dans la couleur de votre choix.

1 tarte flambée classique offerte avec votre métre de biére.

Une carafe d’eau est a votre disposition sur demande.

PINOT NOIR DOMAINE RUHLMANN 12CL 5,00 €
RIESLING DOMAINE RUHLMANN 12CL 5,00 €
ETOILE DE ROSE DOMAINE RUHLMANN 12CL 5,00 €
CREMANT D’ALSACE 10 CL 6,00 €
MOJITO 18 CL 8,00 €
Rhum blanc impérial Saint James 4 cl, jus de citron vert, sirop de sucre de canne,

Perrier, citron vert, menthe fraiche.

JAGER BEER 33CL6,50 €
Biére blonde, creme de péche 3 cl, nectar de fruit de la passion + shooter de Jagermeister 2 cl.

APEROL SPRITZ 16 CL850€
Aperol, Prosecco, Perrier, rondelle d’orange.

MOSCOW MULE 18 CL 9,00 €
Vodka 5 cl, jus de citron 6 cl, ginger beer.

GIN TONIC 18 CL 9,00 €
Gin 4 cl, Tonic 14cl.

COCKTAIL DU BARMAN 12 CL 10,00 €
MOCKTAIL cockTaIL sans ALcooL

VIRGIN MOJITO 18 CL 6,50 €
Jus de citron vert, sirop de sucre de canne, Perrier, menthe fraiche.

APPLE ROSE 18 CL 6,50 €
Jus de pomme, tonic, sirop de framboise.

SANS _ALCOOL i .

VITTEL SIROP 25CL 3,70 €
Ananas, citron, cassis, fraise, grenadine, menthe, péche et banane.

DIABOLO (sirop et limonade) 25CL 3,70 €
JUS DE FRUITS GRANINI 25CL 390 €
Tomate (pur jus), pomme (a base de jus concentré), orange ou abricot ou ananas (nectar).

COCA COLA, COCA COLA ZERO, COCA COLA CHERRY 33CL410€
SPRITE, FUZE TEA PECHE 25CL 390 €
OASIS TROPICAL, ORANGINA 25CL 390 €
SCHWEPPES AGRUMES, SCHWEPPES TONIC 25CL 3,90 €
VITTEL ET SAN PELLEGRINO 50 CL S50CL 3,90 €
VITTEL ET SAN PELLEGRINO 1LITRE 1L4,40€
PERRIER 33 CL 33CL390 €
SUPPLEMENT SIROP 1,00 €

-

BOISSONS — CHAUDES 7

CAFE, DECAFEINE
THE ET INFUSION

CAPPUCCINO

BOISSON CHOCOLATEE, GRAND CAFE ET GRAND DECAFEINE

CHOCOLAT ET CAFE VIENNOIS

IRISH COFFEE Whisky ou fleur de biére au choix

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Une carafe d’eau est a votre disposition sur simple demande.
Prix service compris. 3 BRASSEURS FRANCE, SAS au capital de 3231680 euros ayant son siége au 4, rue de 'Espoir, 59260 Lezennes -

RCS Lille Métropole n°e 509 530 770.

LA_GAZETTE

3 BRASSEURS



A _PARTAGER

FRITES @ 4,90 €
SAUCISSON SEC ENTIER PUR PORC 150 G 6,50 €
CHEESE FRIES MUNSTER 6,90 €
Frites, Munster, lardons, oignons frits, persil

FRITES DE PATATES DOUCES 2@ 9,90 €
FALAFELS @ 9,90 €
PANIER APERITIF 12,90 €

Onion rings a la biére, onion rings épicés, donuts de mozzarella, croquettes de pommes de terre, sauce au choix.

PLANCHE DE CHARCUTERIE 14,90 €

Jambon Serrano, saucisson sec, porchetta, chiffonnade de lomo, pickles d’oignon rouge, toasts de pain, roquette, beurre.

PLANCHE FROMAGE 14,90 €
Meule du Bésac, petit Camembert, palet de chévre frais, salade, tomates cerises confites, confit d’oignons rouges,
toasts de pain, pickles d’oignons rouges, beurre.

PLANCHE MIXTE 18,50 €
Jambon Serrano, saucisson sec, porchetta, chiffonnade de lomo, meule du Bésac, petit Camembert, toasts de pain,
pickles d’oignon rouge, salade, beurre.

PINSA MEDITERRANEENNE 15,90 €

Pinsa, sauce tomate arrabiata, chiffonnade de Lomo, mozzarella, roquette, tomates cerises confites, huile basilic, stracciatella.

PLATS

HOT DOG 1,90 €

Hot dog, frites, oignons frits, pickles d’oignons rouges, persil, sauce curry oignons.

FISH AND CHIPS 15,90 €

Servi avec frites et sauce tartare.

Sauce au choix :

Barbecue, munster, mayonnaise, curry oignons, tartare.
Accompagnement supplémentaire : 2,50 €.

Pot de sauce supplémentaire : 0,50 €.

SPECIALITES _ALSACIENNES

Toutes nos tartes flambées sont a découper et a partager. /1

BRETZEL 2,90 €

TARTE FLAMBEE CLASSIQUE 790 €

Qignons, lardons.
SUPPLEMENT EMMENTAL RAPE OU MUNSTER 2,50 €

TARTE FLAMBEE LABBB 10,90 €

Oignons, champignons, lardons, emmental rapé.

TARTE FLAMBEE VEGGIE 1,90 €
Creme truffée, poélée de légumes (pomme de terre, courgette, poivrons jaune et rouge, aubergine, oignon),
mozzarella, roquette.

DESSERTS

FLAMMEKUECHETTE BANANE-CHOCOLAT 590 €

Creme patissiere légere, banane, sucre, sauce chocolat.

GAUFRE FACON FRAISIER 790 €

Gaufre bruxelloise, créme patissiére |égeére, fraises, sucre glace, créeme fouettée, coulis de fruits rouges, menthe.

GAUFRE BRUXELLOISE OU LIEGEOISE

(SERVIE TIEDE)
SUCRE, CASSONADE OU CREME FOUETTEE 5,00 €

COUPES GLACEES .

MELON PAIN D’EPICES 6,90 €

Sorbet melon, glace vanille, pain d’épices, creme fouettée, menthe.
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EXTRAVAGANTE 790 €

Glace vanille, glace chocolat, glace caramel beurre salé, sauce caramel beurre salé, creme fouettée,
kinder bueno *, menthe.

WY Ep]ViNIelV] ] FORMULE DU MIDI

CONSULTEZ NOS ARDOISES  [IRCGITAE TR LR e L R a3 DECOUVREZ LES SUGGESTIONS
CREEES PAR LE CHEF

11€90 15€90

* Biére 25cl hors biére des copains, ou au choix un soft dans toute la gamme.




